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Histéria da Empresa

A empresa Manuel da Costa Carvalho
Lima & Filhos, Lda. localizada no Nor-
te de Portugal deve o seu nome ao seu
fundador, que juntamente com os seus
filhos, oficializou em 1971 a sua activida-
de no sector dos vinhos.

O percurso desta empresa de cariz fami-
liar foi pautado por varias etapas onde
procurou sempre aliar a tradigdo do vi-
nho a inovagdo no sector.

Deste percurso ascendente destacam-se
a construgdo de uma moderna adega de
vinificagdo em 2005 que impulsionou a
criagdo de vinhos singulares.

Sedeada na sua origem, na Aldeia de
Varzea Cova, Concelho de Fafe, recebe
em 2007 a 32 geracdo da familia que
define como objectivo para os préximos
trés anos uma internacionalizagdo foca-
da em mercados alvo.

Marca Miogo

A marca Miogo tem as suas origens na
Quinta do Miogo em Guimardes. Tudo
comegou com o Casal de Don Togon de
Miogo no séc. XVI que plantou vinhas
nesta terra de pedras douradas por mui-
to sol e refrescadas pela chuva. O domi-
nio do Miogo foi partilhado por varias
geragOes e proprietarios sendo que em
1755 é concedido a Domingos Guima-
rdes um brasdo atestando a sua nobreza
de fidalgo com machados e oliveiras.
Brasdo esse que perdura na historia sen-
do simbolo actual do Vinho Verde Espu-
mante Miogo que nasce em 1999 para
exaltar a nobreza das melhores uvas da
regido. Foi dos primeiros espumantes da
regido dos Vinhos Verdes e é um tributo
a frescura das castas que segundo o mé-
todo tradicional de champanoize resul-
tam numa bolha fina e elegante, essen-
cialmente requintada e fresca.

Notas de prova

Miogo Reserva Bruto 2007 € um Vinho
Verde Espumante Branco. Da singu-
laridade das castas Arinto e Loureiro
conseguiu-se obter uma cor citrina,
um nariz complexo e leve toque ve-
getal com nuances de frutos secos na
boca. Com um cordéo de bolhas fino
e elegante é ideal para partilhar nos
MOMENTOS FESTIVOS.

Servir a 6° - 8°C.
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Histoire de LEntreprise

Lentreprise Manuel da Costa Carvalho
Lima & Filhos, Lda. située au Nord du
Portugal doit son nom a son fondateur,
qui avec ses enfants, a officialisé en 1971
son activité dans le secteur des vins.

Le parcours de cette entreprise familiale
est jalonné par différentes étapes qui ont
toujours alliées tradition et innovation
dans le secteur.

Les avancées de ce parcours sont mar-
quées par la construction d’'une moder-
ne cave de vinification en 2005, qui a ins-
piré la création de vins singuliers.

Basé dans sa maison mere, au village
de Varzea Cova, l'entreprise accueille
en 2007 la 38Me génération. La stratégie
définie pour les trois prochaines années,
passe par l'acces aux marchés cible a
I'export.

Marque Miogo

Les origines de la marque Miogo naissent
au XVl siecle, a la Quinta do Miogo a Gui-
mardes, avec Don Togon de Miogo, qui
plante des vignes sur une terre que l'on
nomme aux pierres dorées, en raison du
fort ensoleillement et de la rafraichissan-
te pluie. Le domaine de Miogo est par
la suite partagé entre plusieurs généra-
tions et propriétaires, jusqu’en 1755 ou
un blason de noblesse semé d’oliviers et
de haches, est légué a Domingos Guima-
rdes. Ce blason traverse I'histoire et est
aujourd’hui le symbole du vin mousseux
Miogo, qui nait en 1999 de la volonté de
glorifier les raisins les plus nobles de la
région. C’est un des premiers vins mous-
seux de la région des Vinhos Verdes et
c’est un hommage a la fraicheur des rai-
sins, qui selon la méthode champenoise
provoque une bulle fine et élégante, par-
ticulierement raffinée et fraiche.

Notes de dégustation

Miogo Reserva Bruto 2007 est un vin
mousseux Blanc. La particularité des
cépages Arinto et Loureiro lui offre
une couleur citronnée, un nez com-
plexe et une légere touche végétale
aux nuances de fruits secs en bou-
che. Conduit par un cordon de bulles
fines et élégantes, ce vin mousseux
est parfait a partager lors de MO-
MENTS FESTIFS.

Servir entre 6° - 8° C.
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PREMIOS E MENCOES

2012 — Medalha de Ouro no concurso da
CVRVV para o Melhor Espumante Branco.
2011 - Medalha de Ouro no International
Wine Guide; Vinho do Ano na categoria
Espumante Branco, pela Ordem dos En-
genheiros Regido Norte.

2010 — Medalha de Ouro no concurso da
CVRVV para o Melhor Espumante Branco.

MEDAILLES ET MENTIONS

2012 — Médaille Or délivrée lors du Concours
de la CVRVV pour le meilleur Vin Mousseux
Blanc de la région.

2011 — Médaille Or délivrée par I'International
Wine Guide; Vin de 'année par I'Ordre des In-
génieurs de la Région Nord du Portugal;

2010 — Médaille Or délivrée lors du Concours
de la CVRVV pour le meilleur Vin Mousseux
Blanc de la région.

ENOLOGO | OENOLOGUE
Guilherme Pereira

CASTAS | CEPAGES
Arinto, Loureiro

ALcooL | ALcooL
12,5%

ACIDEZ TOTAL | ACIDITE TOTALE
Acido Tartéarico | Acide Tartrique
6,0-6,5 g/

ACUCAR RESIDUAL | SUCRE RESIDUEL
<5g

PRESSAO (BAR) | PRESSION (BAR)
>5
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