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História da Empresa
A empresa Manuel da Costa Carvalho 
Lima & Filhos, Lda. localizada no Nor-
te de Portugal deve o seu nome ao seu 
fundador, que juntamente com os seus 
filhos, oficializou em 1971 a sua ativida-
de no setor dos vinhos.
O percurso desta empresa de cariz fami-
liar foi pautado por várias etapas onde 
procurou sempre aliar a tradição do vi-
nho à inovação no setor.
Deste percurso ascendente destacam-se 
a construção de uma moderna adega de 
vinificação em 2005 que impulsionou a 
criação de vinhos singulares.
Sedeada na sua origem, na Aldeia de 
Várzea Cova, Concelho de Fafe, recebe 
em 2007 a 3ª geração da família que de-
fine como objetivo para os próximos três 
anos uma internacionalização focada em 
mercados alvo.

Marca Tapada dos Monges
A marca Tapada dos Monges surge como
homenagem aos monges que no século 
XII introduziram a produção de vinho na 
região.
Lançado em 1992, o Tapada dos Monges 
Tinto fugiu ao perfil dos então tradicio-
nais verdes tintos pelo equilíbrio da sua 
acidez e dos seus taninos cooperantes.

Notas de prova
Para um vinho tinto distinto recomen-
damos Tapada dos Monges Tinto, um 
Vinho Verde jovem e fresco, com aromas 
intensos a frutos vermelhos e um paladar 
vinoso com um final de boca persistente 
muito agradável. Acompanha pratos de 
“convívio tradicional”. 
Servir a uma temperatura de 10o – 12oC.
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Histoire de L’Entreprise
L’entreprise Manuel da Costa Carvalho 
Lima & Filhos, Lda. située au Nord du 
Portugal doit son nom à son fondateur, 
qui avec ses enfants, à officialisé en 1971 
son activité dans le secteur des vins.
Le parcours de cette entreprise familiale 
est jalonné par différentes étapes qui ont 
toujours alliées tradition et innovation 
dans le secteur.
Les avancées de ce parcours sont mar-
quées par la construction d’une moderne 
cave de vinification en 2005, qui a inspiré 
la création de vins singuliers.
Basé dans sa maison mère, au village 
de Várzea Cova, l’entreprise accueille 
en 2007 la 3ème génération. La stratégie 
définie pour les trois prochaines années, 
passe par l’accès aux marchés cible à 
l’export. 

Marque Tapada dos Monges
La marque Tapada dos Monges rend  
hommage aux moines qui, au 12ème 

siècle, ont introduit la production de vin 
dans la région.
Mis sur le marché en 1992, le Tapada dos 
Monges Rouge échappe au profil tradi-
tionnel des Vinhos Verdes  rouge, de par 
son acidité équilibrée et ses tanins velou-
tés.  

PRÉMIOS E MENÇÕES
2011 – Distinção no Guia Copo & Alma, 

os melhores 365 vinhos para 2011, de 

Aníbal Coutinho; 

2010  –  Medalha de Ouro no concurso da  

CVRVV para o Melhor Vinho Tinto;

2009 – Medalha de Prata no concurso da 

CVRVV para o Melhor Vinho Tinto.

MÉDAILLES ET MENTIONS
2011 – Distinction sur le Guide Copo & 

Alma de Aníbal Coutinho, pour les meil-

leurs 365 vins en 2011;

2010 – Médaille Or délivrée lors du Con-

cours de la CVRVV pour le meilleur Vin 

Rouge de la région;

2009 – Médaille d’Argent délivrée lors du 

Concours de la CVRVV pour le meilleur Vin 

Rouge de la région.

ENÓLOGO | OENOLOGUE
Guilherme Pereira

CASTAS | CÉPAGES
Vinhão, Amaral, Padeiro

ÁLCOOL | ALCOOL
12%

ACIDEZ TOTAL | ACIDITÉ TOTALE
Ácido Tartárico | Acide Tartrique
8,0 – 8,5 g /dm3 

AÇÚCAR RESIDUAL | SUCRE RÉSIDUEL
< 8 g

Notes de dégustation
Si vous souhaitez un vin rouge distingué, 
nous recommandons Tapada dos Monges 
Rouge. Un Vinho Verde jeune et frais, aux 
arômes intenses de fruits rouges, un goût 
vineux et une fin de bouche persistante, 
très agréable. Accompagne les plats fes-
tifs traditionnels.
Servir entre 10o – 12oC.
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